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L’équipe du restaurant vous accueille  :  De 12 h à 13 h 30 et de 19 h 30 à 21 h15.

Du 01 octobre au 01 mai :  fermeture le dimanche soir, le lundi et le mardi midi.

Du 02 mai au 30 septembre : Ouvert tous les jours sauf dimanche soir et lundi.

MENU JUNIOR

(Réservé aux bambins de moins de 12 ans)

(Servi avec un verre de coca, jus d’orange ou grenadine)

Tomates en salade et saucisson sec

steak haché ou poisson pané

avec frites ou légumes verts 

Glace ou yaourt ou salade de fruits

M
enu 10 €

ENTREE AU CHOIX

Salade Caprese (tomate mozzarella)

Terrine de légumes printanière

PLAT AU CHOIX

Escalope de dinde « picata » ou moutarde

Pavé de lieu sauce beurre blanc

DESSERT AU CHOIX

Duo de Fromages

ou  Tiramisu ou salade de fruit

M
en

u 
15

 €

ENTREE AU CHOIX

Roulade de sole farcie aux petits légumes …

… Et sa crème de Xeres

Carpaccio de melon et jambon sec

PLAT AU CHOIX

Filet d’églefin sauce abricot 

« Langue de chat » grillée sauce Cabécou

DESSERT AU CHOIX

Trio de Fromages, ou Tiramisu ou 

Tarte fine aux pommes et sa glace vanille

M
enu 19 €

ENTREE AU CHOIX

Foie gras maison et chutneys pomme oignon

Charlotte de chèvre, jambon cru et courgette…
… et sa boule de glace tomate basilic 

Gratin d’escargot au pain d’épice 

PLAT AU CHOIX

Suprême de pintade aux pleurotes

Pavé de Sandre au crémant de Loire

Filet de Kangourou sauce girolles

DESSERT AU CHOIX

Crumble aux fruits rouges 

Amour de Louise …

…pèche abricot sauce chocolat

M
en

u 
23

 €
Mise en bouche  « du chef »

∞∞∞∞∞

Poêlé de saint jacques purée de céleri …

…et gratté de pommes vertes

PLAT AU CHOIX

Rôti de lotte sauce safranée 

Côtelette d’agneau au thym

Magret de canard sauce poivre vert
∞∞∞∞∞

Duo de fromage sur lit de salade
∞∞∞∞∞

Verrine « Jordane » à la Framboise

M
enu 27 €

Mise en bouche  « du chef »
∞∞∞∞∞

Foie gras maison et chutneys pomme oignon
∞∞∞∞∞

Roulade de sole farcie aux petits légumes …
… Et sa crème de Xeres

∞∞∞∞∞ 

Filet de bœuf sauce Girolles

Ou Rôti de lotte sauce safranée
∞∞∞∞∞

Duo de fromage sur lit de salade

∞∞∞∞∞

Dessert au choix

M
en

u 
32

 €

LA FORMULE 

VIN :  7.00 €

nous vous Servirons

un apéritif (Crémant ou 

cocktail maison)

deux verres  de vin

(Vin en carafe de la 

cave des vignerons de 

Saumur) 

et un café. 


